
 

2018 歐式麵包國際論壇簡章 

為促進學界與業界的資訊在橫向與縱向的整合及交流，加強學校與產業界結合，有效整
合運用餐旅產學資源，培養學生及帶動社會發揮創意、創新、創業有機可循，讓「創新精神」
能在校園與業界團隊中持續蔓延，建構一個知識交流、研發資源運用、及技術合作的帄台，
期望提昇學校研發能力以及促使產業升級、提高競爭力的動能。 

「聯華實業股份有限公司」擬與「嘉藥學校財團法人嘉南藥理大學」共同舉辦「2018 歐
式麵包國際論壇暨駱駝盃第二屆麵條烹調創意競賽」，本論壇旨在提昇及拓展餐飲產業及健
康促進專業知能，活動邀請國外業界專家進行座談演講，藉由此次歐式麵包國際論壇暨駱駝
盃第二屆麵條烹調創意競賽的觸發，刺激活化校園的創意因子，共同激盪出創新價值與創意
火花，期望透過產界、學界之互動研討，進行研究成果與實務經驗的交流分享，進而增進學

術交流，共同創立烘焙加工技術領域之合作，以落實學術與產業相互提升烘焙食品加工技術
升級之目的。 

小麥和稻米是人類的主食來源，在歐洲、非洲、美國、澳大利亞和亞洲大部份地區的主
要糧食也是小麥，而世界上更有約 1/3 人口依賴小麥生存。小麥的種植會因為品種、季節、
地域、氣候等因素，而影響小麥的品質，不同品質之小麥會研磨出各種不同特性的麵粉，供
應給各種不同需求的烘焙製品所使用。不同的小麥種搭配不同的研磨工法，造就了千百種麵
粉爭鳴的態勢，如果要專程探討小麥及麵粉這一門科學，將會是一堂極為高深的學問。 

常見的麵粉規格與用途有五大種類，烘焙食品製作者製作麵包時，最不可缺席的就是麵
粉，麵粉是麵包的靈魂，而要怎麼選與怎麼用這些食材來呈現麵包的樣貌，就是烘焙食品製
作者的靈魂所在。因此，如何審慎選擇麵粉與相對應的麵包製作方法，烘烤出完美麵包的口
感味道與內部組織，以及表皮顏色、體積與式樣等優質產品，為本次論壇的重點。論壇議題
包括： 

1. 瞭解小麥在國際市場運用的現況，及其產業發展趨勢 

2. 認識小麥檢測的重要性，以及麵粉對烘焙食品製作之影響 

3. 如何審慎選擇優質小麥與麵粉 

4. 體驗法國鄉村烘焙食品之製作與文化 

一、主辦與贊助單位：聯華實業股份有限公司 

承辦單位：嘉南藥理大學餐旅管理系 

協辦單位：嘉南藥理大學民生學院 

二、日期：107 年 4 月 30 日(星期一) 

三、參與對象： 

1.烘焙業推廣：含烘焙業者、餐廳飯店業者 

2.學校宣導：含老師、教練、學生 

3.團膳量販業者：學校午餐、公司團膳、酒會點心、餐盒 

4.伴手禮推廣業者 

四、地點：嘉南藥理大學 視聽教室(Q004)與烘焙教室(R301) 

五、研習費用：活動當天繳交研習費用 200 元，含午餐、實作及研習證書 

報名地址：71710 台南市仁德區二仁路一段 60 號 嘉南藥理大學餐旅管理系 吳昆崙收 

傳真報名：06-3661599 或 e-mail：kunlun@mail.cnu.edu.tw。 
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2018 歐式麵包國際論壇議程表 

日期 時間 議程 地點 

2018 年 

4 月 30 日 

(一) 

8:30~8:50 報到 

Qs004 

視聽教室 

8:50~9:10 長官致詞 

9:10~10:00 

議 題：歐式麵包面面觀 

主講人：柯懷德 Chef Andrè Kreuzer 行政主廚(姨姨塔塔) 

主持人：吳昆崙 副教授(嘉南藥理大學餐旅管理系) 

翻 譯：陳美維 小姐 

10:00~10:20 Tea Time 

10:20~11:10 

議 題：美國新品種小麥的應用 

主講人：Mr. Peter Lloyd 

(美國小麥協會卡薩布蘭加辦事處技術處長) 

主持人：王瑞顯 院長(嘉南藥理大學民生學院) 

翻 譯：楊書瑩 主任(美國小麥協會駐台辦事處) 

11:20~12:10 

議 題：麵粉品質的評定方式 

主講人：盧榮錦 顧問(台灣麵粉工業同業公會) 

主持人：龔聖雄 主任(嘉南藥理大學餐旅管理系) 

12:10~13:20 午餐(餐卷) 

13:30~16:30 

主講人：鐘瀚億師傅(聯華實業股份有限公司) 

實務製作：黑爵士(軟歐包)、酸祼麥(純歐包) 

主持人：吳昆崙 副教授(嘉南藥理大學餐旅管理系) R301 

烘焙教室 

16:30~17:30 
實務製作與綜合討論 

主持人：吳昆崙 副教授(嘉南藥理大學餐旅管理系) 

賦歸 

  



嘉南藥理大學 

2018歐式麵包國際論壇報名回函 

時間：107年4月30日(星期一) 

地點：嘉南藥理大學Qs004視聽教室 

本人 □參加(研習費用200元整，含午餐(餐卷)、實作及研習證書8小時) 

姓  名：___________________________ 

服務單位：___________________________ 

職  稱：___________________________ 

連絡電話：___________________________ 

─────────────────────────請延此線撕下，回函繳回──────────────────────── 

活動時間：107年4月30日，地點：嘉南藥理大學Qs004視聽教室，煩請將此回函擲回餐旅系。 

本活動提供研習證書時數8小時，並於活動當天繳交研習費用200元。 

71710台南市仁德區二仁路一段60號 嘉南藥理大學餐旅管理系 吳昆崙老師收。 

TEL：(06)266-0172 林小姐/ FAX：(06)366-1599 吳昆崙老師收/ e-mail：kunlun@mail.cnu.edu.tw 

 

 

  

 

 


